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ワ イ ン 名 ： ブラン ド ブラン ブリュット 

生 産 者 名 ： C.F.G.V 社 

原 産 国 ： フランス 

規 格 ： 750ml × 12 本 

セ パ ー ジ ュ ： ユニ ブラン 100％ 

製 法 ： シャルマ方式 

アルコール度数  ： 11 度 

Ｊ Ａ Ｎ  コ ー ド ： 3 438938 000224 

参考小売価格  ： オープン価格  

【テイスティングノート】 

ライト・ゴールドの色合い。 美しい泡立ち。 

リンゴやレモンのような柑橘系の爽やかな香り。 

フレッシュな酸味がとても心地よいバランスの取れた 

スパークリングワインです。 

アペリティフにも、食事のお供としても最適です。 

 

 

1909 年創立の CFGV 社。 創設者、ユージン・シャルマ氏によってスパークリングワインのひとつの製法である  

タンク内２次発酵が発明され、以後飛躍的な生産能力の向上によりフランスでも最大手のスパークリング・ワイン

専門企業に成長しました。 今日その製法は、発明者シャルマ氏の名前をとって、シャルマ方式（キュヴェ・     

クローズド方式とも言われます）と呼ばれています。 
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