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カタルーニャで 800 年以上の歴史を誇るロケタオリヘン社がカタルーニャ地方南部 DO テラアルタのワイナリーを

2007 年から所有。エルアメレルスはカタルーニャ語で「アーモンド」を意味するように、テラアルタではアーモンド、

ワイン、オリーブを生産しています。またテラアルタは UNESCO の「エコパーク（自然と人間の共生する地域）」に

指定されました。樹齢は 25-40 年、標高 400m、石灰質土壌 7ha のガルナッチャブランカの畑を早摘みと遅摘み

の 2 回のタイミングを分けて収穫し、発酵後にブレンド、熟成しています。年間生産量 3 万本。醸造家のホアンソ

レール氏の名声は地元でも名高く、各誌から高い評価を得ています。サンパウやカンロカといった現地の星付レ

ストランでも多く採用されています。2022 ヴィンテージ：ぺニンガイド 90 

 

 

NOTES 

LAFOU ELS AMELERS 
ラフォー エルアメレルス 

名前 
 
 
 
 

ワ イ ン 名 ： ラフォー エルアメレルス  

ヴ ィ ン テ ー ジ ： 2022 

生 産 者 名 ： ラフォー・セラー（ロケッタ・オリヘングループ） 

原 産 国 ： スペイン   

地 方 ・ 地 区  ： カタルーニャ州 

格    付 ： DO テラアルタ 

規 格 ：  750ｍｌ ｘ 6 本 

セ パ ー ジ ュ ： ガルナッチャ・ブランカ 100％ 

醸       造 ： シュールリー6 ヵ月。 

（10％は 300 リットルのフレンチオーク新樽、

40％は卵型タンク、他はステンレスタンクにて） 

アルコール度数  ： 13.5％ 

J A N  コ ー ド  ： 8 411106 075083 

参考小売価格  ： ￥3,500（税抜） 

【テイスティングコメント】 

グレープフルーツやレモンの種の柑橘系の香りにジャスミンのような

白い花。あんずのような甘い果実のアロマにグリーンアーモンド、火

打石のニュアンスがベースとなりボリュームと複雑さを与えている。

ひきしまった生き生きとした酸、そして柑橘系やフローラルな印象の

奥行きのあるストラクチャーに品種の個性を、エレガントで力強いバ

ランスに土地の個性を感じさせる。 


