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カタルーニャで 800 年以上の歴史を誇るロケタオリヘン社がカタルーニャ地方南部 DO テラアルタのワイナリーを

2007 年から所有。テラアルタは UNESCO の「エコパーク（自然と人間の共生する地域）」に指定されました。ガルナ

ッチャは 10ha、シラー0.5ha、モレニーリョ 3ha の畑を所有し、バテアの樹齢は 70-90 年。品種毎に発酵、樽熟成後

にブレンドしさらに 1 ヵ月ステンレスタンクで寝かせています。また樽は 5 種類使用（うち 4 種類フレンチ、1 種類ス

ロベニア）。バテアはワイナリーのある村の名前。年間生産量 3,000～5,000本。醸造家のホアンソレール氏の名声

は地元でも名高く、各誌から高い評価を得ています。パーカーポイント 91 点（2009 ヴィンテージ）、ぺニンガイド 93

点、ステファンタイザー94 点獲得（2009 ヴィンテージ）。三ツ星のカンロカや二つ星のレ・コル Les Cols de Olot、な

ど現地の星付レストランで採用されています。2010 ヴィンテージは ANA ファーストクラスワインにも選ばれまし

た。デキャンタ―誌（2019 年 3 月号）93 ポイント獲得。 
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ワ イ ン 名  ： ラフォー デ・バテア  

ヴ ィ ン テ ー ジ ： 2016 

生 産 者 名  ： ラフォー・セラー（ロケッタ・オリヘングループ） 

原 産 国 ： スペイン   

地 方 ・ 地 区  ： カタルーニャ州 

格    付 ： DO テラアルタ 

規 格 ：  750ｍｌ ｘ 6 本 

セ パ ー ジ ュ  ： ガルナッチャ 85％、カリニャン 15％、 

醸       造 ： 40％は卵型タンクで発酵、フレンチオーク、スロ

ベニア産ヨーロピアンオーク、ハンガリー産オークで 12 ヵ月間熟

成。 

アルコール度数  ： 14.5％ 

J A N  コ ー ド  ： 8 411106 075007 

参考小売価格 ： ￥7,800（税抜）  

【テイスティングコメント】 

アーモンド、ドライトマト、赤い果実の香り、森の下生えを思わせるバ

ルサミックな印象にプラム、ブラックオリーブのニュアンスが清涼感と

共に一体化し深みを与えている。口に含むと生き生きと良質で豊かな

酸がワインの核を成す。フレッシュで甘みあるバランスの良さはガル

ナッチャの個性を表している。ダークチョコのようなほのかな苦みがミ

ネラルと溶け込んで長い余韻へと続く。 
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