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ルスタウ/LUSTAU 

1896 年に一人のアルマセニスタによって設立されたスペイン屈指のシェリーメーカーです。 

1945 年から自社ブランドのボトリングを開始し、1991 年にはプレミアムシェリーの代名詞にもなっている「アルマ

セニスタ・シリーズ」を発表。現在ルスタウ社は、クオリティ・シェリーのベンチマークとして、最も信頼されるブランド

の一つに数えられています。 

「International Wine Challenge (IWC) 2024」において多数の賞を受賞しました！「VORS ペドロ・ヒメネス」が PX トロ

フィーを獲得するなど合計 36 の賞を受賞、メダルの獲得総数は 27 個！さらに、ルスタウの醸造家セルヒオ・マル

ティネスが、6 度目の最優秀酒精強化ワインメーカー・オブ・ザ・イヤーを受賞！ 

 

 

商品名：ペドロ・ヒメネス”サン・エミリオ” 

生産者名：ルスタウ 

タイプ：ペドロ・ヒメネス 

原産国：スペイン/ヘレス・デ・ラ・フロンテラ 

規格：750ml 

セパージュ：ペドロ・ヒメネス 100％ 

アルコール度数：17 度 

平均熟成年数：12 年 

JAN コード：8412325000252 ITF コード：08412325000498 

参考小売価格：￥5,200 （税別） 

1C/S：6 本入 

【テイスティングノート】 

天日干しされたペドロ・ヒメネス種から造られる極甘口タイプ。ビ

ロードのような柔らかな舌触りで、濃厚なレーズン、プルーンを感

じさせる官能的なシェリー。 

 

Pedro Ximenez SAN EMILIO 
ペドロ・ヒメネス“サン・エミリオ” 
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