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ワ  イ  ン 名： ピエール・ド・ランブリー・ピノノワール 

ヴ ィ ン テ ー ジ： 2023 

生   産   者： ピエール・ド・ランブリー 

現   産   国： フランス   

地 方 ・ 地 区： ラングドック 

格        付： ヴァン・ド・フランス 

規 格： 750ml x 12 本 

セ パ ー ジ ュ： ピノノワール 100％ 

醸  造： 発酵前コールドマセレーション。その後 1 週間 

低温下で発酵。一部樽熟成（6～9 ヵ月）とブレンド。 

アルコール度数：13％ 

J  A  N コード：3 660600 033036 

参考小売価格 ：オープン価格 

 

【ﾃｲｽﾃｨﾝｸﾞｺﾒﾝﾄ】 

濃いルビーカラー。ノーズはブラックベリー、レッドベリーの芳香が

花のニュアンスと合わさりアロマチック。チェリー、ブラックベリー、ブ

ラックカラントの果実味豊かで余韻が長く複雑でリッチな風味。フレ

ッシュ、フルーティでバランスに富んだ上品なワイン。 

1849 年創立のブルゴーニュ、サヴィニ－レボーヌにワイナリーを構える老舗のワイナリー、ドゥデ・ノーダンが南仏

ラングドックのピノノワールで造るエレガントなヴァン・ド・フランスです。ブルゴーニュワインのノウハウが詰まったコ

ストパフォーマンスの高いワインです。供出温度（14～15℃）。デリカテッセンからお肉まではもちろん、魚やチーズ

にも幅広くあいます。 

 

 

NOTES 

Pierre De Lambly Pinot Noir 
ピエール・ド・ランブリー・ピノノワール 

 
 
 
 


